
CÓDIGO PRODUCTO  ENVASE PESO UNI. (kg) UD. CAJA PVP

601101 MANZANA EN DADOS BOLSA 1,00 6 19,10 €

601102 NARANJA EN DADOS BOLSA 1,00 6 19,78 €

601105 MIEL EN DADOS BOLSA 1,00 6 22,99 €

601106 MIX FRUTOS ROJOS EN DADOS BOLSA 1,00 6 23,15 €

CÓDIGO PRODUCTO  ENVASE PESO UNIDAD (kg) UD. CAJA PVP

608201 CEREZA LIOFILIZADA BOTE 0,100 6 11,63 €

608202 FRAMBUESA LIOFILIZADA BOTE 0,080 6 11,37 €

608203 FRAMBUESA ENTERA BOTE 0,060 6 9,75 €

608204 FRESA LIOFILIZADA BOTE 0,050 6 8,28 €

608206 FRESA LIOFILIZADA EN LÁMINAS BOTE 0,050 6 8,48 €

608205 HIGO LIOFILIZADO BOTE 0,070 6 10,43 €

CÓDIGO PRODUCTO  ENVASE PESO UNIDAD (kg) UD. CAJA PVP

Fruta 100% liofilizada Producto muy ligero que mantiene las características organolépticas y nutricionales de la fruta (color, 

sabor, olor, aroma). Se puede utilizar para decorar platos, espolvorear como topping, como inclusión para barras de 

chocolate o bombones, en cócteles...

TARIFA 2025 - D2

FRUTAS

EN DADOS

Piezas de fruta obtenidas por deshidratación utilizando una tecnología de concentración ultrarrápida, a partir de una mezcla 

de purés de frutas y otros ingredientes.Puedes utilizarlo como inclusión en panadería, chocolates, topping para helados, 

galletas, para decorar los platos...

LIOFILIZADAS

LIOFILIZADAS EN POLVO

Fruta 100% liofilizada en polvo. Producto muy ligero que mantiene las características organolépticas y nutricionales de la 

fruta (color, sabor, olor, aroma). Se puede utilizar para inclusiones en bizcochos y mouses, espolvorear como topping, en 

barras de chocolate o bombones, en cócteles...



608251 FRAMBUESA LIOFILIZADA EN POLVO - NUEVO BOTE 0,300 4 40,40 €

CÓDIGO PRODUCTO ENVASE PESO UNIDAD (kg) UD. CAJA PVP

608301 MANGO CRUNCH BOTE 0,125 6 14,06 €

608304 FRUTA DE LA PASION CRUNCH BOTE 0,150 6 16,67 €

608306 NARANJA CRUNCH BOTE 0,125 6 15,52 €

608305 COCO CRUNCH BOTE 0,150 6 5,66 €

608305G COCO CRUNCH BOTE 0,100 6 12,32 €

608302 YOGUR CRUNCH BOTE 0,125 6 15,27 €

608303 FRAMBUESA CRUNCH BOTE 0,125 6 13,41 €

607301 MANGO CRUNCH DOYPACK 0,300 6 10,49 €

CÓDIGO PRODUCTO ENVASE PESO UNIDAD (kg) UD. CAJA PVP

608351 FRAMBUESA CRUNCH WETPROOF BOTE 0,300 6 30,57 €

608352 MANGO CRUNCH  WETPROOF BOTE 0,300 6 30,08 €

CÓDIGO PRODUCTO ENVASE PESO UNIDAD (kg) UD. CAJA PVP

608503 ESPINACA EN POLVO BOTE 0,350 6 10,45 €

608504 ZANAHORIA EN POLVO BOTE 0,300 6 23,69 €

608505 REMOLACHA ROJA EN POLVO BOTE 0,500 6 11,77 €

608501 TOMATE EN POLVO BOTE 0,500 6 13,16 €

608502 TOMATE EN ESCAMAS CRUNCH BOTE 0,250 6 24,78 €

602506 ACEITUNA NEGRA EN POLVO - NUEVO BOTE 0,100 8 16,02 €

LIOFILIZADAS CRUNCH

Dulces y crujientes preparaciones liofilizadas.Consigue diferentes texturas en tu receta. Utilízalo para decorar platos, como 

aderezo, como inclusión para bombones o barras de chocolate, para cubrir helados…

LIOFILIZADAS CRUNCH WETPROOF

Preparados de frutas crujientes liofilizados recubiertos con manteca de cacao, lo que los hace resistentes a la humedad para 

que permanezcan crujientes. Se mantienen crujientes en aplicaciones frías (helado, yogur, pastelería congelada…).

VEGETALES
Vegetales deshidratados u otros sabores.  Dan un color y sabor intensos sin modificar la textura de la receta. Se puede 

utilizar como colorante natural (en pastas, pan...), o para potenciar sabores y aromas en salsas. También como decoración en 

platos.



602725 CARBÓN ACTIVO - NUEVO BOTE 0,065 8 11,34 €

CÓDIGO PRODUCTO ENVASE PESO UNIDAD (kg) UD. CAJA PVP

608550 YOGPOLS ( yogurt en polvo) BOTE 0,500 6 10,25 €

608551 TINTA DE SEPIA BOTE 0,250 6 29,06 €

608553 LECHE CARAMELIZADA BOTE 0,400 6 11,65 €

100090 AHUMAL - (HUMO EN POLVO) BOLSA 1,000 1 11,42 €

602090 AHUMAL - (HUMO EN POLVO) BOTE 

PEQUEÑO
0,250 8 7,23 €

CÓDIGO PRODUCTO  ENVASE PESO UNIDAD (kg) UD. CAJA PVP

601601 AZÚCAR PERLADO C10 BOLSA 1,000 6 6,16 €

601602 AZÚCAR PERLADO C20 BOLSA 1,000 6 6,16 €

601609 AZÚCAR CILÍNDRICO GRANDE (5,3 - 5,5 MM) BOLSA 1,000 6 6,75 €

601610 AZÚCAR CILÍNDRICO MEDIANO (3,8 - 4,0 MM) BOLSA 1,000 6 6,67 €

608605 POPPING CANDY BOTE 0,600 6 24,49 €

608606 POPPING CANDY CHOCOLATE BOTE 0,600 6 25,39 €

601604 BOLITAS DE CHOCOLATE TRICOLOR BOLSA 1,000 6 28,42 €
600905P3 PAILLETE CAJA+BOLSA 3,000 3 32,67 €

CÓDIGO PRODUCTO ENVASE PESO UNIDAD (kg) UD. CAJA PVP

601652 CEBOLLA FRITA EN ESCAMAS BOLSA 0,500 6 7,52 €

608650 MIX DE FLORES SECAS BOTE 0,050 6 10,79 €

Una selección de ingredientes para decorar tus platos y creaciones. 

SABORES
Aporta sabor a tus recetas con  los sabores en polvo.Con ellos, puedes ahumar sopas, salsas, etc. O dar color y saborr a tus 

platos.

DECORACIONES

DULCES

Excelente selección de toppings con base azúcar y/o chocolate para decoración de postres y productos de pastelería.

NO DULCES

Dale un toque especial a tus platos aportando creatividad y un gran atractivo visual. 



608651 HILOS DE CHILLI BOTE 0,045 6 9,39 €

608652 HIBISCUS BOTE 0,100 6 9,54 €

608653 FLOR DE ACIANO BOTE 0,040 6 11,83 €

608654 PETALOS DE ROSA BOTE 0,040 6 8,05 €

CÓDIGO PRODUCTO  ENVASE PESO UNIDAD (kg) UD. CAJA PVP

080002 GELATINA EN HOJAS ORO (230-250 BLOOM)  - 1 kg CAJA 1,00 25 32,00 €

080002 GELATINA EN HOJAS ORO (230-250 BLOOM)  - 25 CAJA 25,00 25 -

080024 GELATINA EN HOJAS HALAL (160-180 BLOOM) - 1 kg CAJA 1,00 25 36,50 €

080024 GELATINA EN HOJAS HALAL (160-180 BLOOM) - 25 CAJA 25,00 25 -

433003 BRILLO NEUTRO FRÍO BOTE 3,50 1 24,73 €

608701 GELATINA EN POLVO BOTE 0,40 6 9,76 €

602701 GELATINA EN POLVO - 200 g BOTE 0,20 8 7,59 €

608702 AGAR-AGAR BOTE 0,35 6 19,41 €

602702 AGAR-AGAR - 200 g BOTE 0,20 8 13,04 €

608718 GELIFICANTE VEGETAL BOTE 0,50 6 21,77 €

608703 PECTINA NAPPAGE BOTE 0,55 6 34,00 €

602703 PECTINA NAPPAGE - 250 g BOTE 0,25 8 19,47 €

608705 CARRAGENATO GEL BLANDO (IOTA) BOTE 0,50 6 18,72 €

608706 CARRAGENATO GEL FIRME (KAPPA) BOTE 0,50 6 22,17 €

608708 ALGINATO SODICO BOTE 0,40 6 23,69 €

608726 ELASTIC GEL - NUEVO (Gelificante de alta elasticidad) BOTE 0,50 6 18,91 €

608730 BINDGEL - NUEVO (Gelificante / aglutinante) BOTE 0,65 6 28,61 €

TEXTURAS

Aditivos para texturas: gelificantes, espesantes, emulsionantes, almidones…

GELIFICANTES

Productos que aportan textura a un alimento mediante la formación de un gel. Permiten la preparación de numerosas texturas 

gelificadas con muy diversas consistencias: blandas, firmes, elásticas, calientes y frías.

AZÚCARES O DERIVADOS
Los azúcares son hidratos de carbono compuestos solamente por carbono, oxígeno e hidrógeno. Proporcionan el sabor 

dulce cuando se agregan a los alimentos. Conservan la frescura y calidad del producto. Se denomina 

técnicamente azúcares a los diferentes monosacáridos , disacáridos, y polisacáridos. 



CÓDIGO PRODUCTO ENVASE PESO UNIDAD (kg) UD. CAJA PVP

608721 DEXTROSA BOTE 0,50 6 5,21 €

608713 INULINA BOTE 0,50 6 10,66 €

656714 ISOMALT BOTE 3,00 1 31,69 €

608714 ISOMALT BOTE 0,70 6 9,55 €

608722 JARABE DE GLUCOSA 1 kg - NUEVO BOTE 1,00 4 6,64 €

913001 JARABE DE GLUCOSA 5 kg - NUEVO BOTE 5,00 1 16,35 €

608723 GLUCOSA EN POLVO - NUEVO BOTE 0,60 6 5,39 €

656723 GLUCOSA EN POLVO - NUEVO BOTE 4,00 6 19,10 €

608724 AZUCAR MOSCOVADO - NUEVO BOTE 0,80 4 7,61 €

CÓDIGO PRODUCTO ENVASE PESO UNIDAD (kg) UD. CAJA PVP

656711 MALTO BOTE 0,50 1 28,81 €

656712 TRISOL - DEXTRINA BOTE 2,00 1 28,34 €

608709 CLORURO DE CALCIO BOTE 0,50 6 5,01 €

608715 GLUCONOLACTATO BOTE 0,40 6 10,63 €

608719 ÁCIDO CÍTRICO BOTE 0,50 6 6,60 €

CÓDIGO PRODUCTO ENVASE PESO UNIDAD (kg) UD. CAJA PVP

608710 LECITINA DE SOJA BOTE 0,20 6 9,60 €

608720 ALBÚMINA DE HUEVO BOTE 0,40 6 16,50 €

CÓDIGO PRODUCTO ENVASE PESO UNIDAD (kg) UD. CAJA PVP

608707 GOMA XANTANA BOTE 0,40 6 12,56 €

Los aditivos alimentarios se añaden con el objetivo de mejorar la textura i conservación del valor nutricional. Consiguen 

mejorar las características organolépticas de los productos alimentarios.

ADITIVOS

EMULSIONANTE

Productos que posibilitan la formación y mantenimiento de una emulsión o mezcla homogénea de dos líquidos no miscibles 

entre sí, como las grasas y el agua. También pueden favorecer estructuras gasificadas estables. 

ESPESANTE

Ingredientes que aumentan la viscosidad de alimentos y líquidos sin cambiar su sabor. Se usan para dar cuerpo y mejorar la 

textura en salsas, sopas y postres.



602707 GOMA XANTANA - 200 g -  NUEVO FORMATO BOTE 0,20 8 8,46 €

608728 HOT THICKPRO - NUEVO (Espesante para 

preparaciones calientes)
BOTE 0,45 6 8,42 €

608729 COLD THICKPRO - NUEVO (Espesante para 

preparados fríos)
BOTE 0,45 6 9,25 €

CÓDIGO PRODUCTO ENVASE PESO UNIDAD (kg) UD. CAJA PVP

656727 SORBIPRO 100 COLD - 3 kg  - NUEVO (Estabilizante 

para sorbetes)
CUBO 3,00 1 32,23 €

608727 SORBIPRO 100 COLD - 500 g - NUEVO (Estabilizante 

para sorbetes)
BOTE 0,50 6 7,46 €

608716 HOT PROFOAM (Estabilizante de espumas calientes) BOTE 0,40 6 19,46 €

608717 COLD PROFOAM (Estabilizante de espumas frías) BOTE 0,50 6 11,14 €

CÓDIGO PRODUCTO ENVASE PESO UNIDAD (kg) UD. CAJA PVP

601801 MIX 5 SEMILLAS BOLSA 1,00 6 8,19 €

601802 MIX 3 SESAMOS BOLSA 1,00 6 11,81 €

601803 SEMILLAS DE AMAPOLA BOLSA 1,00 6 10,43 €

601804 SEMILLAS DE CHIA BOLSA 1,00 6 9,42 €

601805 SESAMO NATURAL BOLSA 1,00 6 9,27 €

601806 SESAMO TOSTADO BOLSA 1,00 6 11,27 €

601807 SESAMO PELADO BOLSA 1,00 6 11,05 €

601808 SESAMO NEGRO BOLSA 1,00 6 10,27 €

601809 SEMILAS CALABAZA BOLSA 1,00 6 14,00 €

601810 SEMILLAS DE LINO DORADO BOLSA 1,00 6 6,57 €

601811 SEMILLAS LINO MARRON BOLSA 1,00 6 6,02 €

SEMILLAS Y CEREALES

Semillas seleccionadas y copos de cereales sometidos a un proceso delimpieza (microbiológico y de control de impurezas). 

Decoración de panes y piezas de repostería. Condimento ideal para ensaladas, decoración de tapas y otras recetas de cocina.

ESTABILIZANTES

Ingredientes que mantienen la uniformidad de una mezcla, evitando que sus componentes se separen. Se usan en alimentos 

como helados, salsas y productos lácteos.



601812 SEMILLAS DE GIRASOL BOLSA 1,00 6 6,19 €

601813 COPOS DE AVENA BOLSA 1,00 6 4,46 €

790004 CORN FLAKES  SIN GLUTEN  -  NUEVO BOLSA 0,30 6 #¡REF!

790005 BOLAS CHOCO SIN GLUTEN  -  NUEVO BOLSA 0,30 6 #¡REF!

790006 GRANOLA  SIN GLUTEN  -  NUEVO BOLSA 0,50 6 #¡REF!

Entrada en vigor  15 marzo 2025

Validez hasta Julio 2025 o hasta nuevo aviso

Transporte incluido

Mínimo compra 150 €

Precios sin IVA

Email para pedidos: pedidos@foodissimo.es


